
Willkommen in der Welt der Kalifornischen Küche
Frisch. Vielfältig. Kreativ.
Unsere Speisekarte ist inspiriert von der sonnigen Westküste
der USA – dort, wo kulinarische Einflüsse aus aller Welt auf
regionale Zutaten und gesunden Lifestyle treffen. Die
kalifornische Küche verbindet mediterrane Leichtigkeit mit
asiatischen Aromen, mexikanischen Gewürzen und der Liebe zu
frischem Gemüse, Fisch und hochwertigem Fleisch.

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive der aktuell gültigen Mehrwertsteuer. 
Für Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, erteilt Ihnen unser Team gerne Auskunft.
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QUESADILLA PULLED LAMB
Geschmorrte Lammschulter | Kürbis-Salsa 
Koriander | eingelegte rote Zwiebeln  

14.50

QUESADILLA VEGGIE
Gebratene Pilze | Birnen-Chutney | Taleggio 
Koriander | eingelegte rote Zwiebeln 

14.50

SELLERIE SUPPE
Sellerie | Pekannuss | Cranberry-Gel | Kräuteröl
Kresse

9.50

WINTERLICHER FELDSALAT
Feldsalat | Birne | Walnüsse 
Bavaria Blue | Granatapfelkerne  

18.50



GOLD CRISP ENOKI
Pakora Teigmantel | Enoki Pilze | Ranch-Dressing

9.50

THUNFISCH TATAKI
Thunfisch | Fenchel | Orange | Granatapfel-Gel
Pistazie | Kräuteröl 

18.00
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Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive der aktuell gültigen Mehrwertsteuer. 
Für Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, erteilt Ihnen unser Team gerne Auskunft.

SIGNATURE CHOICE - FIVE TO SHARE
(AB 2 PERSONEN)

NACHOS
WINTER GREENS

QUESADILLA PULLED LAMB
QUESADILLA VEGGIE
GOLD CRISP ENOKI
THUNFISCH TATAKI

19.00 
pro PersonS
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GUACAMOLE AM TISCH ZUBEREITET
(AB 2 PERSONEN)
Avocado | Tomaten | Zwiebeln | Chili | Knoblauch
Koriander | Tortillas | Knoblauchbrot 

14.00
pro Person



Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive der aktuell gültigen Mehrwertsteuer. 
Für Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, erteilt Ihnen unser Team gerne Auskunft.

LAMMRÜCKEN MIT PISTAZIENKRUSTE 
Lammrücken | Fregola Sarda | Orange 
Kresse | Pistazie 

28.00

BLUMENKOHLSTEAK
Gegrillter Blumenkohl | Ziegenkäsecreme 
Aprikosen-Zitronen-Ragout | Kräutersalat
Granatapfelkerne

19.50

WINTER G&B BOWL
Schwarzer Reis | eingelegtes Gemüse | Avocado
gerösteter Kürbis | Ponzu | Kräuter

Upgrade your Bowl
      + Panierte Hähnchenbrust   + 7.00
      + Saiblingsfilet                         + 7.50
      + Tofu                                          + 6.50 

15.00P
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KÜRBIS-RICOTTA RAVIOLONI
Hausgemachte Ravioloni | Salbei-Nussbutter 
Geröstete Haselnüsse | Birne | Parmesan

18.00
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Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive der aktuell gültigen Mehrwertsteuer. 
Für Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, erteilt Ihnen unser Team gerne Auskunft.

REHBOCK RÜCKENFILET | 200g
Thymian | Knoblauch | Rosmarin

29.50

LANDURO SCHWEINEBAUCH | 200g
Thymian | Knoblauch | Rosmarin

22.00

SAIBLING | 200g 24.00

ENTRECÔTE | 200g 
Thymian | Knoblauch | Rosmarin

29.50

ENTRECÔTE G&B PREMIUM CUT | 350g 
Thymian | Knoblauch | Rosmarin

46.50

G&B BISON SIGNATURE BURGER
Bison-Burger-Patty | Birnen-Chutney | Salat 
Tomate | Bourbon-Ahorn-Bacon Aioli 

26.50

SEÑOR CRUNCHBIRD
Hähnchenbrust | Nacho-Panko-Panade | Salat
Cranberry-Mango-Salsa | Avocado | Tomate

19.50

CHEESY JUICY LUCY 
Hausgemachter Rinder-Patty | Salat | Tomate
Jalapeño-Cheddar-Sauce | Chimichurri-Mayonnaise

19.50
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Gemüse Reis
Hash Browns
Zwiebelringe
Mac & Cheese                 

FRIES
Knoblauch Fries
Steakhouse Fries
Süßkartoffel Fries
Trüffel Fries                

je 5.50

GREENS & GOODNESS
Wilder Brokkoli mit Chili
Geröstetes Wurzelgemüse 
Gerösteter Rosenkohl

        Speck | Maronen | Nussbutter

Gerösteter Kürbis
        Honig | Chili | Harissa

je 5.50

SIGNATURE SAUCES
Pfeffer Sauce
Chimichurri-Mayonnaise        

Guacamole 
        

je 4.00

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive der aktuell gültigen Mehrwertsteuer. 
Für Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, erteilt Ihnen unser Team gerne Auskunft.



PUMPKIN PIE
Baiser Haube | getrocknete Orange | Cranberry-Gel
Blüten | Kresse

9.50

APPLE PIE
Vanille-Schmand-Ganache | Apfel-Ragout  
Butter-Crumble | Apfel Espuma | Grüner Apfelstaub

12.00

LEBKUCHEN PANNA COTTA
Birne | Glühwein | Mandel-Krokant

8.50

SORBET VARIATION
3 verschiedene Sorbet Sorten | Beeren

8.50F
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Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive der aktuell gültigen Mehrwertsteuer. 
Für Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, erteilt Ihnen unser Team gerne Auskunft.

KÄSEPLATTE 
Früchtebrot | Feigenmarmelade
Honig-Chili-Dip | Walnüsse | Weintrauben

12.00
pro Person


